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1 BBB - “Burned By Blue/Brulée par leBleu” — Qu'est que c’est I’ effet BBB?

L' effet BBB, est un accident qui déclenche une mutation des caractéristiques génétiques du DNA des
bactéries, donnant lieu & une croissance anormale de ces organismes. Cet effet a été observé pour la
premiere fois dans un petit village de I'état Américain de I’Ohio, ou des organismes d'une origine
inconnue ont commence a surgir.

On pense que I’ effet BBB (brllée par le bleu) est le résultat d’ une interférence radioactive d’ une certaine
longueur d’'onde, entre 430 et 424 nanométres, qui indique un ton particulier de la couleur bleu, et qui
existe al’intérieur des cuisines bleues abandonnées.

L’ effet BBB provoque une croissance anormale des bactéries qui existent dans des restes organiques que
I”on peut trouver dans ces lieux, aussi bien qu’'al’intérieur des canalisations des égouts des lave-vaisselle.
L&, la couleur bleu vibre d une fagon qui accélére le processus de mutation de chaque bactérie, entrainant
leur grossissement, non seulement en terme population (déja connue), mais aussi en taille.

Un vidéo/registre microscopique réalisé al’intérieur de la canalisation, montre des groupes d’ agrégations
bactériennes grandissantes. On ne peut pas encore savoir i, les bactéries qui existent a I'intérieur du
corps humain peuvent étre affectées par laradiation BBB. Pourtant, dans les cuisines bleues abandonnées,
le résultat deviendra ce qu’ on a déja observé un peut partout dans le monde occidental.



9 ! it %" " ry " )
"$ % ( # # o, # 0 )# 1 # #
I | = #" I x
( "% & # # #wHox "
noy (! # # ( X [ n >
9 "% # ) * # "
BaxCaxX ! ' ) ! * 0"
#roLox I 1 O# >
9&' I'™ % (" * "$ % i 3 *
# (" ' § #
# # P "I "o "o * o" 1% P
& 0) " E) ' (! # (¢ " 5) #
# - ( @ 8! ( #
4 ! * * ( FD8! # i
' * H# " I 5 (!
# I I # " FBS8! "I " I
# ! " # I'
oo I ' # # # !
N # " L + "o
! ) # ( # 1) G ) #lox
*

2 Lisbonne, 1996



* %

"%



210

*

)" #

#

#*

(

#$ 2

*%|

)

(

%Il

#$

%



( ## "% % 9-
#0> #"  # ( #)!
# o# R "

# # *% I #

oo $






% Plus Iattention investie dans la fagon de cuisiner était grande, plus les conditions seraient crées pour
I" apparition des bactéries, soulignant le fait que continuer de cuisiner de cette fagon allait favoriser
I"accumulation, et donc une plus grande probabilité d' infestation en cas d’ abandon ultérieur de la cuisine.



